


Calidad de los trigos 
franceses 2015



� Partenariado FranceAgriMer / ARVALIS – Instituto del vegetal

Metodología 

� Red de ~ 270 puntos recolectores, representativos de la recogida nacional 
(tamaño, situación geográfica, …)

� 589 muestras de trigo blando (salvo trigos galleteros) y 152 de trigo duro.

� Toma de muestras a la entrada de los silos antes de que intervengan los OS 
(limpiado, secado..) por los agentes de FranceAgriMer

� Análisis realizados por el laboratorio de FranceAgriMer de La Rochelle y por 
el Polo Analítico de ARVALIS – Instituto del Vegetal, acreditados por el 
COFRAC según la norma NF EN ISO 17025



Información de la campaña 2014-2015

2 nudosEspiga 1 cm Floración 1 nudo Llenado Siembra Espigueo
Última hoja
apuntando

Hinchado 

Invierno : 
����Temperaturas 
suaves
���� Llegada tardía de 
las heladas

� Brotadura precoz

� Fase espiga 1 cm 
bastante cercana 
a las medidas 
plurianuales

Primavera: 
�Episodios de lluvia por 
secuencias
����Períodos secos y ventosos

� Buena valorización de las 
aportaciones nitrogenadas en la 
mayor parte de los casos 

�Sin frío tardío
� Enfermedades discretas

Llenado y madurez:
� Importantes radiaciones
� Sequía creciente
� calor a partir del 25/06
�« Escaldado » tardío

� Daños limitados

�Suelos secos

� mineralización a veces débil y 
absorción difícil

�Buen PMG
�Dilución de las proteínas

Otoño: 
�Temperaturas 
suaves
�Lluvias 
moderadas

� Nascencias 
rápidas

Brotadura

� Contenido de proteínas cercano a 2014 con rendimientos muy 
superiores

� Características  físicas y químicas (TCH, PS) entre buenas y muy buenas



1. 1. Trigo blandoTrigo blando

2. Trigo duro2. Trigo duro



Una oferta francesa voluminosa: 
producción de 40,7 Mt

– Incremento de las superficies: 5,2 Mha
– Rendimientos muy altos: 79,0 q/ha

Fuente: FranceAgriMer  / Agreste – septiembre de 2015
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Los agricultores eligen los trigos panificables
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Las cinco primeras variedades francesas

Muy rápida renovación varietal
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Dureza 

HRW

Dureza 

SRW

Trigos franceses Medium Hard

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta varietal en el campo (hasta 2012) y encuesta calidad recolectores
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Contenido de agua a la entrada
de los silos de recolección

12,8 % de media

Medidas regionales de 10,7 a 14,1 %

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015

Medidas regionales

< 12 %

12-13 %

≥ 14 %

13-14 %



Peso Específico
a la entrada de los silos de recolección

79,6 kg/hl de media

90 % de los trigos > 78 kg/hl

Medias regionales

< 78 kg/hl

≥ 80 kg/hl

78-79 kg/hl

79-80 kg/hl
Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Contenido de proteínas
a la entrada de los silos de recolección

Medias regionales

11-11,4 %

11,5-11,9 %

≥ 12 %

< 11 %

11,0 % de media

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Contenido de almidón
a la entrada de los silos de recolección

69,6 % de media

Medias regionales de 67,5 a 70,2 %

Medias regionales

69-70,4 %

≥ 70,5 %

< 69 %

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Índices de caída de Hagberg

95%

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Fuerza panadera W y P/L

• W superior al de  2014 (media 173)

• Adaptado a numerosos usos

• P/L de 0.98 de media

• Adaptado a numerosos usos

57 % de bueno a muy bueno

de bueno a muy bueno

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Gluten Index

PRINCIPIO del Gluten Index: mide la proporción
de gluten atrapada en un rejilla perforada tras centrifugado

Gluten Index =
gluten atrapado

gluten total
%

Antes 
centrifugado

Después 
centrifugado

gluten 
atrapado

gluten 
total

GI cercano a 100

Gluten elástico

GI entre 60 y 80

Gluten equilibrado

GI inferior a 50

Gluten extensible

INTERPRETACIÓN del Gluten Index :



Contenido 
de gluten húmedo

• Media de 20.7 %
• Media de 83
• Buena calidad viscoelástica

Gluten Index

Fuente: FranceAgriMer / ARVALIS - Institut du végétal / Encuesta de calidad recolectores 2015



Comportamiento durante la panificación
un test de panificación normalizado (NF V03 – 716)

Nota masa / 100

Nota pan / 100

Nota miga / 100

Nota total / 300



Comportamiento durante la panificación

Notas totales entre buenas y muy buenas en más del 76 % de las situaciones probadas

Los aspectos más destacables:

– Hidratación satisfactoria de las masas

– Masas equilibradas durante el amasado

– Buen aspecto del pan y buen desarrollo 

de los cortes

– Volúmenes medios

De bueno a muy bueno

Valor panadero (/300)

De bueno a muy bueno

Volumen (cm3)

Fuente: FranceAgriMer / ARVALIS - Institut du végétal / Encuesta de calidad recolectores 2015



Clasificación de los trigos 2015

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2014 y 2015 

Clases Proteínas W Peso específico
Índice de caída 

de Hagberg
Reparto nacional

Premium ≥ 11,5 % ≥ 170 ≥ 77 ≥ 240 9 %

Superior ≥ 11 % no especificado ≥ 76 ≥ 220* 39 %

Medio ≥ 10,5 % no especificado no especificado ≥ 170* 35 %

Entrada 
Especificado en 

contrato
no especificado no especificado no especificado 17 %
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Trigo de fuerza (BAF) 
de Midi-Pyrénées 

2015



Midi-Pyrénées, tierra de Trigos de Alta Calidad
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261 000 ha de trigo blando

De las cuales 91 000 ha (35 %) de BAF

BOLOGNA es la primera variedad cultivada y representa más del 20 % 

de las superficies de trigo blando regionales.

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta sobre reparto varietal 2015
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BOLOGNA, variedad dominante en BAF en la región 
Midi-Pyrénées en 2015, con más del 60% de las 

superficies.

Reparto varietal de los BAF en Midi-Pyrénées 

en 2015

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta sobre reparto varietal 2015



BAF Midi-Pyrénées 2015 :
muy buen PS y alto W

Media aritmética sobre muestras tomadas a la entrada de los silos  de recolección

Mezclas RecolectoresMezclas Recolectores

Parcelas agricultoresParcelas agricultores

Fuente: FranceAgriMer – ARVALIS - Institut du végétal / Encuesta sobre calidad en el campo 2015

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



1. 1. Trigo blandoTrigo blando

2. Trigo duro2. Trigo duro



Producción al alza con 1,8 Mt

– Incremento de las superficies: +12 %

– Aumento del rendimiento  hasta 56,6 q/ha

Fuente: FranceAgriMer / Agreste - septiembre de 2015 



Estimaciones Agreste

18/09/2015

Cuatro regiones productoras de trigo duro

Suroeste 
500 000 toneladas

Oeste-Océano
450 000 

toneladas

Centro 
510 000 

toneladas

FRANCIA
1,8 M de toneladas

Sureste 
210 000 

toneladas

Estimaciones producción 2015



Contenido de agua
a la entrada de los silos  de recolección

11,7 % de media

Medias regionales

< 11 %
11-12 %
≥ 12 %Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Peso Específico
a la entrada de los silos  de recolección
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80,3 kg/hl de media

95 % de los trigos ≥ 78 kg/hl
95 % 

Medias regionales

≥ 80 kg/hl

< 80 kg/hl

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Índices de caída de Hagberg

El 88% de los trigos por encima de 300 segundos

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Contenido de proteínas
a la entrada de los silos  de recolección
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13,2 % de media

59 % de los trigos > 13 % de media

Medias regionales

< 13 %

≥ 13 %
Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Medias 
regionales

Medias 
regionales

Gluten húmedo: 27.7 % de media

Gluten index: 55 de media

Gluten húmedo, Gluten Index

< 27 %
≥ 27 %

< 50 %
50 à 60 %
≥ 60 %

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Vidriosidad

89 % de media

85-90 %

90-95 %

80 - 85 %

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015

Medias regionales



Moteado

1.5 % de media

< 2%
2- 4 %

Medias regionales

Fuente: FranceAgriMer / Encuesta de calidad recolectores 2015



Color 

Índice de amarillo: 42 de media

Índice de marrón: 36 de media

Medias regionales

41-42

42-43 

Medias regionales

Fuente: FranceAgriMer – ARVALIS - Institut du végétal / Encuesta de calidad recolectores 2015

35 - 36
36 - 37



Gracias por su atención


