
 

 

 

Déjeuner de presse 
French Kiwi, the art of eating well 

 

Le mercredi 15 janvier 2014 
Corée du Sud  

 
 
Mercredi, 15 janvier 2014 
 
 
12h00-14h00 Déjeuner de presse Kiwi en présence de l’Ambassadeur de France en Corée 
  Lieu : 63 Convention Center, Yeouido  

Rosemary room (4Fl) 
 
Adresse: 60 Yeouido Dong, Yeongdeungpo District, Seoul (New address: 50, 63 Ro Yeongdeungpo District, 
Seoul) 
Rosemary room (4th floor) du 63 Convention center 
 Adresse en coréen:  

서울시 영등포구 여의도동 60번지/ 컨벤션 센타, 로즈마리룸 4층 http://www.63convention.co.kr 

 

La liste des représentants de Kiwi : 
- Daniel SOARES, directeur Interfel 
- Charles SOUSSIN, Chef d'Interfel (Démonstration cooking show) 
- Caroline LEMAITRE, FranceAgrimer 
- Maud BARET, Bluewhale  
- Jean Baptiste PINEL, Prim'land 
- Nicolas BERTHOLLET, Conseiller adjoint pour les affaires agricoles Japon Corée  (à 
confirmer) 

Cible: 
15 à 20 journalistes 
7 importateurs (2 entreprises mais 7 personnes) 
 
 
Déroulé 
 
12h00   Introduction par Daniel SOARES, directeur Interfel 
12h05   Mot d’accueil de l’Ambassadeur  
 
12h15   Volet économique : par Daniel SOARES, Interfel 

Présentation de la filière Fruits et Légumes Françaises et notamment celle du 
Kiwi par INTERFEL/SIPMM KIWI 
 

http://www.63convention.co.kr/


Avec Service du champagne Boizel en magnum 
Service du Gaspacho petits pois, Brunoise kiwi, et gougère 
Noix de saint jacques rôtie au beurre demi sel, gribiche kiwi ciboulette 
Avec commentaires et explications du chef de chaque plat 
Q&A 
 
12h35   Volet sanitaire : par Caroline LEMAITRE, FranceAgriMER 

 Présentation des garanties SPS 
Service de : 
Dos de cabillaud, Tapenade kiwi  et pistache, émulsion laitue 
Blanc de volaille, thé vert et kiwi, pommes palets d’or 
Avec commentaires et explications du chef 
Et service du vin rouge Gigondas 2009, Pierre Amadieu 
 
13h15  Volet commercial : Mme Maud BARET (Bluewhale) (10 mn) 

         M. Jean-Baptiste PINEL (Prim’land) (10 mn) 
Présentation de l’offre Commerciale par Blue Whale et Prim’land  
 

Service de:  
Fontainebleau kiwi basilic, pain grillé 
Gelée Armagnac, Matignon Kiwi et crème chantilly à la vanille bourbon, sacristain 
Q&A 
 
13h40 Démonstration du Chef en live de quelques sauces kiwi pour les salades et 

une autre petite recette (à recevoir du chef cette semaine) 
Q&A 

 
 
14h00 
Clôture de l’événement. 
 
 


