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REPUBLIQUE FRANCAISE
MlNIsrERE DE L'AGRICULTURE, DE LA PECHE ET DE L'ALIMENTAnON

f,j DIREcnON GENERALE DE L'ALIMENTAnON ::.i.:I',j",,;f""'
SERVICE DE LA QUALITE ALIMENTAIRE ET DES AcnONS VFfERINAIRES

ET PHYTOSANIT AIRES
SOUS-DIREcnON DE L'HYGIENE ALIMENTAIRE

Bureau Maitrise sanitaire clans l'abattage
et la premiere transformation

Note de Service

Idu 15 septembre 1995

FCC/PA/RF-N.1.90

Telephone: 49.55.84.01 et 84.07

Adresse 175 rue du Chevaleret
75646 PARIS CEDEX 13

OBJET: Agrement pour l'exportation vers l'AFRIQUE nu Sun des etablissements producteurs
de viandes fraiches.

Date de mise en application: immediate
-~

References: -Arrete du 17 mars 1992 modifie relatif aux conditions auxquelles doivent satisfaire les
abattoirs d'animaux de boucherie pour la production et la mise sur le marche de viandes fraiches
et determinant les conditions de l'inspection sanitaire de ces etablissements.

-Arrete du 17 mars 1992 modifie relatif aux conditions auxquelles doivent satisfaire les
etablissements se livrant a la preparation et a la mise sur le marche de viandes d'animaux de boucherie
decoupees, desossees ou non.

-Arrete du 14 janvier 1994 fixant les conditions sanitaires auxquelles doivent satisfaire les
etablissements d'abattage de volailles.

-Arrete du 29 mai 1995 fixant les conditions sanitaires auxquelles doivent satisfaire les
ateliers de decoupe de viandes de volailles.

I- :

Les autorites veterinaires sud-africaines nous ont infoffi1es que suite a une reorganisation de
leurs services, le controle des exportations fran~ises de viandes fraiches (boucherie et volaille) risque
de devenir plus severe a l'avenir.

Les exigences de la reglementation sanitaire sud-africaine relative a l'hygiene des abattoirs et
des ateliers de decoupe correspondent au respect strict des exigences communautaires en la matiere. En
consequence, seuls les etablissements agrees CEE d'un TRES BON NIVEAU HYGIENIQUE sont
susceptibles de conserver leur agrement a l'exportation vers ce pays.

PLAN DE DIFFUSION

Pour execution :

-Prefers

-Direcreurs des services vererinaires

Pour information :

-Controleurs Generaux des Services Veterinaires

-D.R.A.F.

-b.D.A.F.

-Brigade Nationale d'Enquetes Veterinaires
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11 faut s'attendre a une visite des etablissements agrees pour l'Afrique du Sud par les autorites
de ce pays d'ici un aD. O'ici la, il est indispensable que les services veterinaires de chaque departement
reevaluent la conformite des etablissements aux exigences des arretes cites en references.

Pour les etablissements non conformes, vous voudrez bien en informer la direction generale de
I'alimentation, bureau maitrise sanitaire daDS I'abattage et la premiere transformation, afin qu'ils soient
rayes sur la liste des etablissements agrees, a moins qu'ils ne fassent le necessaire pour se mettre en
conformite. 11 peut egalement etre envisage de radier les etablissements qui n'ont effectue aucun envoi
vers l'Afrique du Sud depuis un certain temps (par exemple, depuis 2 aDs) et qui ne pensent pas
redevelopper de circuit commercial vers ce pays.

Pour me permettre d'etablir la nouvelle liste des etablissements agrees pour l'exportation vers
l'Afrique du Sud, vous voudrez me confirmer la conformite des etablissements qui doivent y etre
maintenus.

D-
DE VIANDES FRAICHES DE VOlAlLLES :

L'Afrique du Sud prevoit de subordonner l'agrement des etablissements exportant des viandes
fraiches de volailles vers son territoire, a l'application effective d'un programme de reduction des
germes pathogenes, en particulier des Salmonelles et plus specialement Salmonella enteritidis .

Vous trouverez ci-dessous les grandes lignes des exigences sud-africaines en matiere de
Salmonelles :

-ce programme de reduction doit etre implante dans les etablissements par les industriels
eux-memes sous la supervision des autorites veterinaires. I..es industriels concemes devront donc
pouvoir justifier de la mise en place d'un plan d'autocontroles, comportant des analyses
microbiologiques dont les resultats sont satisfaisants ;

-pour le maintien de l'agrement a l'exportation vers l'Afrique du Sud, les autorites sanitaires
de ce pays considerent comme un prealable indispensable la transparence des resultats obtenus dans le
cadre de ce programme et des analyses associees. Ce respect de la transparence permettrait l'installation
d'une relation de confiance entre les deux pays ;

-en consequence, les autorites sud-africaines n'effectueront pas de controle systematique de
chaque envoi de viandes de volailles franc;aises. Elles procederont uniquement de temps en temps a des
controles de maniere aleatoire ;

-tout etablissement non conforme aux conditions ci-dessus devra etre retire de la liste des
etablissements producteurs de viandes fraiches de volailles agrees pour l'exportation vers l'Afrique du
Sud.,

-une evaluation reguliere du programme de controle des Salmonelles et des ameliorations
obtenues devra etre effectuee conjointement par les etablissements et les services veterinaires. Ce suivi
regulier devra permettre d'apporter toute modification necessaire pour optimiser I'efficacite des
controles ;

-pour etre reconnu par l'Afrique du Sud, le programme de controle et les analyses associees
doivent etre fondes sur des methodes scientifiquement reconnues ;
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-les importateuIS sud-africains devront signer un permis d'importation precisant que les
viandes de volailles qu'ils importent proviennent exclusivement d'etablissements conformes aux
exigences ci-dessus en matieres de reduction des Salmonelles ;

-enfm, le certificat export signe par un veterinaire inspecteur devra certifier la participation de
l'etablissement a un tel programme de reduction des Salmonelles.

m-IONISATION:

Les autorites sanitaires ne sont pas opposees a l'ionisation des viandes daDs la mesure oil ce
traitement n'a pas pour objet de camoufler une denree impropre a la consommation. L'exportateur devra
donc joindre au certificat export les resultats d'une analyse de la denree avant ionisation.

le vous rappelle qu'en France, seules deux categories de viandes de volailles sont autorisees a
etre traitees par rayonnements ionisants ; a savoir :

-les viandes de volailles separees mecaniquement (arrete du 6 fevrier 1985) ;
-les viandes de volailles hachees, broyees ou morcelees (arrete du 27 aofit 1990).


